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Aperitivo Rezepte

Inspiration zu Drinks & Cocktails




Die Verwendung von qualitativ hochwertigen Eiswiir-

feln verhindert, dass das Getréink spéter verwdssert.

Schaumweine mégen es generell am liebsten kalt, so
auch Mionetto Prosecco. Die ideale Trinktemperatur
liegt bei 5-7 Grad. Fir die Zubereitung der Drinks
empfehlen wir Mionetto Prosecco daher am besten

immer eisgekihlt zu servieren.

Die richtige Reihenfolge in der die Zutaten ins
Glas gegeben werden sorgt fir ein optimales Ge-

schmackserlebnis sowie beeindruckende Farben.

Durch die Verwendung des richtigen Glases, verbin-
den sich die Aromen besser miteinander. Die Form
des Glases beeinflusst daher nicht nur das Aussehen,
sondern auch den Geschmack.

Garnituren wie frisches Obst und frische Krauter ver-
leihen Drinks ein unvergleichliches Flair. Sie sind nicht
nur etwas fir das Auge, sondern kénnen dem Drink
auch zu weiteren Geschmacksnuancen verhelfen.
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Aperitivo, Prosecco und La Dolce Vita...

Aperitivo — das ist der Moment, in dem die Italiener nach ihrem Arbeitstag
genussvoll in den Feierabend hinibergleiten. Diese frihen Abendstunden
sind vielleicht der schénste Augenblick des Tages in Italien. Ein Augen-
blick, der fir ein unvergleichlich entspanntes Lebensgefihl steht. Denn
dann zelebrieren die ltaliener auf ihre zuriickhaltend-elegante Art das,
was sie meisterlich beherrschen: La Dolce Vita und die Ars Vivendi, die

Kunst, das Leben zu genief3en.

Und was kénnte besser zum Dolce Vita Lebensgefihl passen, als ein

prickelnder, eisgekihlter Drink oder Cocktail mit Mionetto Prosecco?
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Cioo Bolle Viabin!
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MIONETTO Orange Spritz
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MIONETTO Pass
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Hugo Spritz mit MIONETTO
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MIONETTO Rosé Bellini
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MIONETTO Felice Mocktail
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